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Primera Zona, Mendoza.

ALTURA PROMEDIO:

800 msnm

COSECHA:

Manual en cajas de 12 Kg, en etapas dentro de un mismo
cuartel. Siempre durante las primeras horas de la
manana para asegurarnos que la uva llegue a baja
temperatura a la bodega. Se descarta directamente en la
finca los racimos que no cumplan con los requisitos de
calidad y sanidad.

VINIFICACION:

Se emplea un método de elaboracion “protectivo”, es
decir sin contacto con el oxigeno. Se efectlia una prensa-
da suave de la uva, evitando la extraccién de sabores no
deseados de la semilla. EIl mosto es destinado a un
tanque de acero inoxidable donde se enfriaa 8 °C duran-
te 24 horas, posterior a esto se trasiega el liquido limpios
a otro tanque, donde es sembrado con levaduras selec-
cionadas y se fermenta durante aproximadamante 30
diasa12°C.

Técnica tradicional de elaboracién, obteniéndose
aromas tipicos de la variedad, como notas citricas, flores
y frutos tropicales. En boca se presenta equilibrado y
fresco, con muy buena acidez.
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