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TONEL 14
CABERNET SAUVIGNON

Primera Zona, Mendoza.

ALTURA PROMEDIO:

800 msnm

COSECHA:

Manual en cajas de 12 Kg, en etapas dentro de un mismo
cuartel. Siempre durante las primeras horas de la
manana para asegurarnos que la uva llegue a baja

TONEL temperatura a la bodega. Se descarta directamente en la
< finca los racimos que no cumplan con los requisitos de
[PE SR calidad y sanidad.
VINIFICACION:
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! ”E‘hr-h—;_.r o Método de elaboracién tradicional en vasijas de hormi-
gon. Maceracion pre fermentativa a1o° C durante 48 hs.
Fermentacion a 25 ° C, con trabajos de extraccion mode-
CABERNET SAUVIC N | rados, lograndose un vino fresco, frutado y de estructura

media. Fermentaciéon malolactica100 % cumplida.
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